KaKa stodjer hallbar produktion av palmolja
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Allmant

Palmolja produceras i Sydostasien (87%), Afrika
samt Sydamerika och utgér 30 procent av den
totala varldsproduktionen av vegetabiliska oljor och
fetter. Palmoljan &r mycket resurseffektiv da den
ger en avkastning som &r mer dn fem ganger sa
effektiv, krdver mindre vatten, gédning och
bekampningsmedel an andra oljevéxter. Palmolja
anvands i manga produkter inom livsmedel,
kemteknik och kosmetik.

Oljan &r halvfast vid rumstemperatur och stabil mot
harskning, egenskaperna bidrar till att bibehalla
textur, smak och hallbarhet i livsmedlet som den
anvands i och for vissa produkter erbjuder
palmoljan tekniska och smakméssiga egenskaper

som inga andra oljor har.

Varfor ar Palmolja kontroversiellt?

Den intensiva palmoljeproduktionen ar férknippad
med flera problem, sa som skévling av regnskog,
vaxthusgasutslapp, forlust av biologisk mangfald,
svedjebruk (metod da eld anvénds f&r att rdja
plantagemarken med risk for spridning) och brister i
arbetsvillkor och manskliga rattigheter.

Varfor ska jag INTE helt bojkotta
Palmolja?

Enligt Varldsnaturfonden, WWF, &r cirka 4,5
miljoner personer beroende av palmoljan for sin
Sverlevnad i Sydostasien. En bojkott pa nationell
niva skulle darfér sla fel da den generella
efterfragan pa palmolja pa global niva dkar. Det &r
darfar viktigt att som konsument efterfraga
certifierad hallbar palmolja.

| Sverige anvands i hdg utstrackning certifierad
palmolja. Vid en bojkott av palmolja skulle
exempelvis en indonesisk bonde som stallt om sin
odling till hallbara metoder och blivit certifierad,
se en minskad efterfragan pa sin hallbara olja.
Tvértom ar det basta sattet att dka efterfragan pa
certifierad olja, sa att fler bonder stéller om.
Dérmed tar certifierad olja marknadsandelar fran

den miljéférstérande konventionella odlingen.

Vad gor livsmedelsbranschen?
Livsmedelsféretagens medlemmar har skrivit
under pa att uppfylla kraven om uteslutande
certifierad palmolja enligt RSPO:s kriterier och i sa
stor utstrackning som mdjligt anvénda sig av
segregerad palmolja som &r en hégre

certifieringsniva.

Vad gor KaKa?

KaKa har malmedvetet arbetat med sina
leverantorer for att kunna ga éver helt och hallet
till certifierad palmolja. Arbetet har resulterat i att i
princip all palmolja i vara livsmedel vi sdljer idag ar
segregerad.

KaKa stodjer produktionen av certifierad palmolja
genom att kdpa certifikat, sa kallade RSPO Credits
fran RSPO-certifierade odlare. Att képa credits
innebar att stédja produktionen av certifierad
palmolja.
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