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VALRHONA

Jiwvara 10%
vt in [ebetrns, epomdihiaton jilbohtled

GNRIONA

g

BAKGRUND
Jivara togs fram 1995 efter manga férsok och ar den férsta mjdlkchokladen med en verkligt intensiv och fyllig kakaosmak.
Precis som i arbetet med att framstalla en hégkvalitativ mérk choklad, till exempel Guanaja, har Valrhona héjt mjélkchokladens
anseende med Jivara.

HEMLIGHETEN BAKOM DEN UNIKA SMAKEN
Jivara bestar av en komplex blandning av smakprofiler som &r typiska fér kakao fran Ecuador och Ghana. De olika smakprofilerna
blandas tills de far den enhetliga och unika smak som utmaérker Jivara - krdmig och fyllig kakao. Chokladen som alltid framstéllts
med lika lyckat resultat sedan 1995 &r ett bevis pa Valrhonas stora skicklighet och kunnande.

'
4W Jag édlskar mjolkchoklad och Jivara &r en éverldgsen favorit.

Den kraftfulla smaken i kombination med den mjuka

KUND OCH FINSMAKARE sétman far mig att sméltal

144
FORPACKNING
SMAKPROFIL e Sl
Pellets i pase 3kg Produktnummer: 46411
HUVUDPROFIL:
UNDERLIGGANDE NOT: S
UTMARKANDE NOT: Kakao 40% min. Fett 41% Socker 34% Mjolk 23%
m . INGREDIENSER
Jivara, med sin séta, fylliga kakaosmak
och inslag av malt, paminner om Kakaosmor, helmjélkspulver, socker, kakaobdnor, rérsocker, naturligt
solens forsta, varmande stralar en vaniljextrakt, emulgeringsmedel: solroslecitin, kornmaltextrakt.
sommarmorgon. Kan innehalla spar av: nétter, soja.
HALLBARHET*

15 manader
FORVARING

Forvaras torrt och svalt, mellan 16°C och 18°C.

* Bast fére-datum beraknat fran tillverkningsdatum

ANVANDNINGSOMRADEN

CREMEUX OCH GLASS OCH

o .
JIVARA 40% OVERDRAG GJUTNING CHOKLADKAKOR MOUSSE GANACHE SORBET

REKOMMENDATION

Idealisk Lamplig

SMAKKOMBINATIONER

NOTTER BAR EXOTISKA FRUKTER SALTKARAMELL TONKABONOR BASILIKA vioL
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