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VALRHONA

Hukambi 53%
Dl obotrocin don fort inta WMWMW

BAKGRUND

Hukambi 53% &r en choklad som &r skapad utan att fundera 6ver gastronomins traditionella regler. Chokladen kombinerar
en fascinerande och spannande kvalitet med kraftfulla brasilianska kakaosmaker. Avsléja alla idéer du aldrig vagat uttrycka
och aterupptéack din kreativitet.

URSPRUNG
Brasilien &r ett av de lander i vérlden som producerat kakao under ldngst tid. Valrhona har uppratthallit ett nara partnerskap
sedan 2009 med Mr Libanio, dgaren till plantagen och féretaget Libanio. Plantagen finns i ett av varldens mest skiftande
ekosystem, Mata Atlantica (ett officiellt UNESCO-biosfaromrade), och drivs av en filosofi som stravar efter harmoni mellan
manniskor, jordman och véxter i en hallbar miljé. Dessa ndmnda varden &r grundldggande dven fér Valrhona, darfér kdndes det
naturligt att utveckla nya Hukambi 53%.

% 7. “Hukambi 53% &r en choklad som verkligen ger njutningen av
W rundade kakaonoter. Den intensiva kakao- och mjélkdelen
av chokladens karaktar betyder att den kan anvandas

for att skapa mycket delikata desserter med intressanta
11/

KONDITORI-INSTRUKTOR PA

v ECOLE VALRHONA
i kombinationer av aromer och smaker.

FORPACKNING

SMAK PROFIL

Féves i pase 3kg
HUVUDPROFIL : RIK KAKAO S T G e
MINDRE NOT: SPANNMAL Kakao 53% Fett 45%

UNDERLIGGANDE NOT : BITTERHET
INGREDIENSER

Brasilianska kakaobénor, rasocker, kakaosmér, helmjélkspulver

Den 6verraskande blandningen av kakao,
(Frankrike), vanilj frdn Madagaskar.

bitterhet och svaga noter av mérdegska-
kor later oss upptéacka mystiken kring HALLBARHET*

flora och fauna i Brasiliens antika skogar. A AR AR SRR R R
12 manader

FORVARING

Férvaras torrt och svalt, mellan 16°C och 18°C.

* bast fére-datum beraknat fran tillverkningsdatum ** tillsatt socker
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ANVANDNINGSOMRADEN
" CREMEUX OCH GLASS OCH
HUKAMBI 53 %
o OVERDRAG GJUTNING  CHOKLADKAKOR MOUSSE GANACHE SORBET

REKOMMENDATION O O @ O @ 19,
@ dealisk O Lamplig

SMAKKOMBINATIONER

ROKT SALT ROSTADE SPANNMAL

PINOT VINER GRONPEPPAR

KATRINPLOMMON KVITTEN
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