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BAKGRUND
Inspiration Hallon fruktcouverture ar en finstamd blandning av kakaosmér, socker och hallon. Barens drottning, hallon, &ar en av
konditoriets ikoniska smaker, med sin delikata balans av s6ta och syrliga aromer. Valrhona ville uttrycka hallonens intensiva smak,

tillsammans med sin naturligt livfulla rosa farg. Pa detta vis skapades Inspiration Hallon fruktcouverture.

HEMLIGHETEN BAKOM DEN UNIKA SMAKEN
Produkter i serien Inspiration ar tillverkade av féradlad farsk frukt av finaste kvalitet, vars intensiva farg och arom blandar sig
fantastiskt med den unika texturen hos kakaosmér. Trots sin enkla sammanséattning ar Inspiration en revolutionerade produkt,
vars design kraver komplexa tekniska I6sningar. Inspiration innehaller inga artificiella farger eller aromer. Inspiration Hallon &r en
fruktcouverture med naturlig arom och farg.
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» /4,,%4/5/ Ae}?m)( “ Det ar tack vare samarbete som vi kunde skapa denna innova-
tiva range av fruktcouvertyrer. Trots all produktutveckling vi \
¥, g‘ gm aﬁaﬁw redan gjort, bryter vi med serien Inspiration helt ny mark mi? \
: nya utmaningar som ger oss chans att vdxa med Valrhona! |
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FORPACKNING

SMAKPROFIL et esis ettt
Féves i pase 3 kg Artikelnummer : 46418
HUVUDPROFIL : KANDERAD FRUKT SAMMANSATTNING
UNDERLIGGANDE NOT : HALLON Kakaosmér Fett 37% Socker 52%** Hallon 11,5%
35,9%

Inspiration Hallon med sin antydan av
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syr||ghet, paminner om den upplyftande ........................................................................................................................
doften av hemkokt hallonsylt. Socker, kakaosmor, hallonpulver, emulgeringsmedel: solroslecitin.

HALLBARHET*

10 manader
FORVARING

Forvaras torrt och svalt, mellan 16°C och 18°C.

\
* bast fére-datum berdknat fran tillverkningsdatum ** tillsatt socker \
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ANVANDNINGSOMRADEN /
INSPIRATION . CREMEUX OCH GLASS OCH /
HALLON OVERDRAG GJUTNING CHOKLADKAKOR MOUSSE GANACHE SORBET
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SMAKKOMBINATIONER

PISTAGE LYCHEE HIBISKUS CITRON 7



